\ 2-3 Ekim 2024

@8.30

Acllis,
istiklal Marsi,

Protokol
Konusmalari

ULUSLARARASI TUKETICi
VE DUYUSAL BILIMLER
KONFERANSI

Kayit ﬁ

o Prof. Dr. Esra Capanoglu Giiven,
BolUm Baskan, ITU Gida MUhendisligi

® Prof. Dr. Hasan Mandal
Rektor, ITU

@ Prof. Dr. Omer Bolat
Ticaret Bakani (Katiimlari halinde)

"Yerelden Evrensele Inovasyon”

® Ahmet Yigider
Seluz Fragrance & Flavor Company Marketing ve Aroma Is
Birimi Genel Mudur Yardimcisi

TOPLU FOTOGRAF CEKIiMi

Moderator
Selim Yegin




1045
11 .00

0) KAHVE MOLASI

"Toketicilerin Yeni Surdurtlebilir Altematif Protein
a1 Kaynaklarina Yonelik Davraniglan”

) 1 1 -20 ® Prof. Dr. Luisa Torri
University of Gastronomic Sciences
Pollenzo italya

"Gida Atiklarindan Fitokimyasallarn Geri Kazanimasi
11 20 Zorluklar ve Firsatlar”

® Dr. Christine Bésch
University of Leeds, ingiltere

“Sensomik Uygulamalannin Gida Aromasi Aragtirmalarinda
Kullanilmasi”

@ e Priv.-Doz. Dr. Martin Steinhaus
12 00 Leibniz Institute for Food Systems Biology

“An Uriinlerinde Hile ve Orijn Tespitinde Duyusal Analiz ve
12 .00 Standardizasyonun Onemi”

@ Dr. Asli Elif Tanugur Samanci
BEEO Kurucu Ortak

@l2” ] OGLE YEMEGi

® Deneyim Atélyesi VIP Salon
Kerry, Erisler Gida, Déhler

1300
@ 16 .00




"Kirmizz Sarabin Perakende Fiyati, Duyusal Ozellikleri, Fenolik
Bilesimi ve Antioksidan Aktivitesine Gore Sinflandirimasi”

® Prof. Dr. Daniel Granato
University of Limerick

"Surdurilebilir Bir Gelecek Igin Gida Sistemlerinin Dontsomi”

® Ebru Akdag
BITKIDEN Dernegdi Yénetim Kurulu Bagkani

® Mehmet Tiitiinci
Yildiz Holding Yoénetim Kurulu Baskan Vekili ve CEO

@ 14 .40

SEKTOREL
OTURUM |

SEKTOREL
OTURUM I

"Beslenme ve Gastronomi Dinyasinin Trendleri”

® Ebru Akdag
BITKIDEN Dernegi YK Baskani

@ Giirkan Boztepe
Gastronomi Dernegdi YK Baskani

@ Dr. Abdullah Eris
Erisler Gida YK Uyesi

® Murat Bozok
Sef
@ Prof. Dr. Ugur Bati

KAHVE MOLASI

"Cografi i§weth Uriinlerde Kalite ve
Duyusal Ozellikler”
e Prof. Dr. Beraat Oz¢elik
iTU Gida MUhendisligi

@ Elif Arabacioglu
Metro Turkiye, Kalite GUvence MUduru

©® Birol Ulusan
Metro Turkiye, Meyve Sebze Kategori MUduru

® Dr. Samim Saner
Cida Guvenligi Dernegdi, Baskan Yardimcisi

® Mehmet Menderis
Gida Kontrol ve Laboratuvarlar Daire Baskani



BiLDiRi PROGRAMI

00 ENG

Effect of Fruit Size on Aroma Profile, Phenolic Content, and Sensory
Properties in Melons

Gamze Gugll, Zeynep Yaren Pehlivan, Onur Sevindik
Hasim Kelebek, Serkan Selli

Y ENG

Sensory Evaluation as a Key Tool in the Development of Innovative
Plant-based Food Products

Suzan Tireki, Melike Balkaya, Dogan Emre Erdem
Gulbahar Cogkun, Elif Gunay, Mehmet Cekirge

0 ENG

Integrating Stable Carbon Isotope Ratios (CRDS) and Sensory Analysis to
Detect Synthetic Acetic Acid Adulteration in Grape Vinegar

Onur Sevindik, Gamze Guclu, Zeynep Pehlivan
Hasim Kelebek, Serkan Selli

o TUR

Kizilay Limonata Alternatiflerinin Tuketici Tercihlerine Dayali
Performans Degerlendirmesi

Gamze Yildirim Tugba, Simsek Murat Intepe

9.00 = 1O ENG

Sensory Preferences on Dried and Fresh Fig ({Ficus Carica}) Fruits and
Fig Based Products: A Review

Hafizenur Sengul Binat

B e TUR

Kahve ve Peynir Uyumu: Duyusal Analiz ile Tat ve Aroma Kesfi

Tugge Boga, Kubra Topaloglu Gunan, Seda Cakmak
Kavsara, ikbal Ertugrul Dikeg, Perihan Yolci Omeroglu

B.00- 16 TUR

Taze Kasar Peynirinde Fosfat ve Sitrat Tuzlarinin Analiz Yontemlerinin
Geligtirilmesi

Serap Ozsezer, Tugrul Yilmaz

A
A

TUR

o)

Turkiye'de Aricilik Mesleginin Surdurulebilirliginin Saglanmasi; Balda
Taklit ve Tagsisin Belirlenmesinde Guncel Gelismeler ve Dogal
Monofloral Ballarda Duyusal Ozelliklerin Belirlenmesi

A oW

Gizem Mergen Duymagz, ilknur Coskun, Ufuk Alpat
Tugce Dastan, ismail Emir Akyildiz, Emel Damarl

- -

16.5-17 o QL[

Evaluation of pomological, physicochemical, and Sensory
Characteristics of Walnut (Juglans Regia L.) Cultivars

Busra Acoglu Celik, Perihan Yolci Omeroglu

Elif Kog Alibasoglu, Erturk Bekar, Taha Turgut Unal
Muhammed Alpgiray Celik, Arzu Akpinar Bayizit
Omer Utku Copur, Senem Kamiloglu Bestepe

17 001715 B[

Contribution of Stevia to the Perception of Sweetness and Bitterness in
Fruit Drinks

Hatice Reyhan Oziyci, Aleyna Okutucu, Hamide Sena
Or Mustafa Karhan

17.15' 1730 ENG

ANA SALON

Sensory Analysis of Flavor Enhancers in Noodle Seasonings Evaluated
by Different Generations in Turkey

Cihat Guner, Hakan Basdogan

ENG

Nutritional and Environmental Footprints and Consumer Acceptance of
Standard Recipes Repreparing by Their Food Waste

Ilkay Turhan Kara, Yagmur Akis, Baris Kiyak, Sema Celik
Tugce Yigen, Esra Duran

17 00-17 .5 B0 1]

In Vivo Mouth-Space Aroma Trapping: Aroma Release in Roasted
Peanuts and Peanut Paste from the Adana Region

Tilin Eker, Turgut Cabaroglu, Merve Daricl, Serkan
Selli

TUR

Gelecegin Gurmelerini Yetistirmek: Cocuklarda Tat Algisini ve Bilincini
Artirmaya Yoénelik Gastronomik Bir Yaklasim

Beyza Uyanik

ENG

SENATO SALONU

A New Algae-Based Cheese Analogue Development

Nihal Ebrar Merig, Hande Yenipazar, Ayse Saygiin, Nese Sahin
Yesilcubuk

@17+ | 1.Gun Sonu ‘




3 Ekim Persembe

Moderator
Selim Yegin

~.(09-00 | e Prof.Dr. Esra Capanoglu Giiven,
@ 09 .20 Bolum Baskani, iITU Gida MUhendisligi

Acllis | ® Demir Sarman
KoNUSMasi Turkiye Gida ve icecek Sanayii Dernekleri

2 Federasyonu Yonetim Kurulu Baskani

"Uriin Gelistirme Siirecinde Duyusal Analiz Teknikleri”

0 -20 ® Prof. Dr. Tuba Esatbeyoglu
@ 09_40 Leibniz Universitat Hannover

"Teknoloji Aracligyla Tuketicileri ve Onlarin Intiyaclanni Anlamak”

y” 09'40 ® Avinash Lal L ‘Q
@) 10 00 MRCI Director,Asia Pacific, Middle East & Africa ‘ '
Q
~N
"Private Label ve Markal Uriinlerde Tiketici Ocakli Uriin Tasanm”
@) 1000 @ imer Ozer
~~~~ 10 .20 PLAT Yénetim Kurulu Baskani
" Uretici &Tuketici Satin Alma, Siiregleri”
o=
-.10-20 | e imer Ozer |
@11 00 PLAT, Yonetim Kurulu Baskan
; @ Cavit Metin
SEKTOREL Migros Ticaret A.S. Ozel Markal UrUnler & Dis Ticaret
OTURUM Il is Gelistirme & Bdlgeler Pazarlama Direktor(

® Mehmet Tuzianalper
MAT Ambalaj, Yonetim Kurulu Baskani




SENATO SALONU

SEKTOREL
OTURUM IV

13.:5-13 5

13.5-13.5

13.5-14,,

BiLDIiRi PROGRAMI

KAHVE MOLASI

“Gida ve Icecekte Surdurtilebilirik, Tuketici Algsi ve Marka Degeri”

® Mete Yurtsever
Marka Konseyi, YK Uyesi
® Umay Yilmaz
Cevre ve Surdurulebilirlik Uzmani

3D Raski Teknolojisi ile Gida Atiklanndan Bitkisel E4 Uretimi ve Duyusal Degerlendirmeler”

® Prof. Dr. Beraat Ozgelik
iTU Gida Mihendisligi

OGLE YEMEGiI

® Deneyim Atélyesi VIP Salon
Kerry, Erisler Gida, Déhler

"Kiresel Kaynak Sorunlar, Sirdiirilebilirlik ve P
Gda Atiklar” L Y

Faruk Kayar -
Namet Gida, Yonetim Kurulu Baskan Yrd

Dr. Samet Serttas
GIFT, Yénetim Kurulu Baskani

-

Ayca Ozden

Namet Cida, Kalite GlUvence ve Arge MudurU
Dog. Dr. Derya Kahveci Karincaoglu

iTU Gida MUhendisligi

PARALEL OTURUM:
SENATO SALONU

3 Ekim

Hamed Ahari, Tugba Ozdal, Maryam Mizani, Amirali

Investigation Sensory properties of Turkish and Iranian Crocus sativus L Anvar, Seidmahdi Jafari, Fereshte Sahraei, Sima Moradi

Sicak Tursu ile Geleneksel Tursularin Mikrofloralarinin Ve Duyusal Ozelliklerinin

Karsilastiriimasi IIkay Yilmaz, Baki Yasin Imam

Quantitative and Qualitative Detection of Yeast Extract and Monosodium
Glutamate (Msg) Using Fourier Transform Infrared Spectroscopy: Validation
Through Sensory Analysis

Mumin Furkan Bulut, Hakan Basdogan

Genomics of Food Preference in the Concept of Nutrition and Food Product

Banu Bayram
Development Y

M. Banu Bahar, Emine Aytunga Kibar, Ozlem Aslan, Halil
Dasgin, Aysen Can

Tiiketici Merkezli inovasyon: Uriin Gelistirme Siirecinde Tiiketici isbirligi



14.,5-14.5

14.50-14 45 =

13.45

()

SEKTOREL
OTURUM V

The Effect of Natural Mineral Water on Noodle Textural Quality and Sensory

Properties: An Alternative to Chemical Leavening and Acidity Regulators Muhammed Grek, Hakan Bagdogan

Farkli Yem Rasyonlari ile Beslenen Biiyiikbas Hayvanlarin Etlerinden Uretilen
Hamburger Kéftelerin Kimyasal ve Duyusal Ozellikler Yéniinden incelenmesi

Meltem Karamahmutoglu

"Tuketici Odakli inovasyon Stratejleri ve
Surdurilebilirlik”
o ipek isbitiren
MEYED, Genel Sekreteri
® Can Aydemir
Dohler, President, Region TIP
® Merve Keten
Dimes, Pazarlama Direktoru

@ Prof. Dr. Nese Sahin Yesilgubuk
iTU Gida MUhendisligi

KAHVE MOLASI

@ 15 .00

) 16 .00
SEKTOREL
OTURUM VI

“Fonksiyonel Gida Tasanminda Duyusal

Bilimin Etkin Kullanmi”
@ Prof. Dr. Esra Capanoglu Giiven

ITU Gida MUhendisligi
@ Prof. Dr. Hasim Kelebek

Adana Bilim ve Teknoloji Universitesi
® Prof. Dr. Nevzat Konar

Ankara Universitesi Sut Teknolojisi B&lumu
@ Dr. Tugba Ozdal

Istanbul Okan Universitesi Gida MUuhendisligi
® Haluk Kara

Pro-tek Analitik

.16 -00
@)16 .20

SEKTOREL
OTURUM VI

“Gida. Guvenligi ve Dongtisel Ekonominin Desteklenmesi icin
Gida Tedarik Zincirlerinin Model Tabanli Mimarisi”

® Prof. Dr. Bedir Tekinerdogan
Wageningen UR (University & Research Centre)

"Objective Food Liking Prediction Through Spectroscopy and
Machine Leamning Classifiers”

@ Prof. Dr. Berk Ustiindag
iTU Bilgisayar Mihendisligi




Soylesi - “Gida Markalan Farkli Beslenme ihtiyaglarina
Cevap Vermeli”

® Prof. Dr. Ugur Bati
® Selim Yegin
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MEYVE SUYU ENDUSTRISi DERNEGI

Bahcesehir University
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GiFT

GIDA iCECEK VE TARIM POLITIKALARI ARASTIRMALARI MERKEZi

BITKIDEN

Bitki Bazli Gidalar Dernegi

W

TGDF

TURKIYE GIDA VE iICECEK SANAYii

GIDATURKISHFOOD SURDURULEBILIR GIDA VE DERNEKLERIFEDERASYOND
GUVENLIGISAFETY ICECEK SANAYii DERNEGI
DERNEGIASSOCIATION

SUSTAINABLE FOOD & DRINK
INDUSTRY ASSOCIATION

%@3 karmagrup




